| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 G'zingc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

VorsPciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcnclo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' ' AntiPasti

I

1IN

| etus surPn'sc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from 2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

Sta rter

Sa]at von gestoclﬁenem Lc’jwenzahn,

Spargeln, Pochicr’cem Freilandci) krokantem
fﬁpeck

T 6rtchen von Ziegcnkésc (Frags}
Tomatengclcc und Fes’co

Lauwarm handgero”ter Kalbskop{: mit kleinen
Salatcn in \/inaigrettc von Kijrbiskcrnc’jl

Diinne Scheiben von der Kalbsstelze mit
Sa]at von grinen 5Pargeln, L(’jwenzal'm und

Farmesansp]ittem

T artar vom Fusterer,,SPrinzcn“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheibeﬂ
(12 Portion | artar->

T errine von der (Ganseleber mit Fortweingelee,
Prioche und verschiedenen Chutnegs

SUPPCH, Pasta und warme \/ors!:)ciscn

|nsalata di tarassaco, asParagi, uovo

ruspantc In camicia e sPcck croccante

T ortino di Formaggio di capra (Praies)

gclatina di Pomodori e pesto

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

Fettine sottili di stinco di vitello con
insalata di asParagi verdi, tarassaco e

scaglia di Parmigiano

T artare di manzo “SPrinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di
bagucttc

(1 porzione ditartare 2>

Terrina di chato grasso &’ oca con

gclatina al vino porto, mostarde ¢ pan brioche

Minestre e primi piatti

jc”g and Pcsto

Salad of Prickcd dandelion, asparagus,
Poaclﬁed Frcc-rangc egg, crispg bacon

Tartlets of goat's cheese (Frags) fzgmato

| ukewarm hand-rolled veal head in pumpkin

seed oil vinaigrctte with small salads

Thin slices of veal shank with green
asparagus salad, dandelion and Parmesan

shavings

T artare of local “Sprinzen” beef with
toasted }Daguette slices
A Portion of tartare ->

T errine of goose liver with port wine gelée,

brioche and various c%utnegs

*/ wei Kitzlcberknédel in der Consommé

*Kaspressknédel mit geschmolzener But’cer
und Krautsalat

*Grijne FaPParclc”e mit Hirschragout

*Sch]utzkrapfcn (halbmond?brmigc
Tcigtaschen) aus Johannesbrotmelﬂl gc:)cijllt
mit Almkésegonduta auf Spinatcreme

*Ravioli del Flin mit Fij”ung von geschmortcm
Zicgenkitz in Sauté von ,,Shiitake“ Filzen
TKIRNIG

*KartoFFeLBér]auchgnocchi in Sauté von
Teraner Spargeln

*Due canederdi di chato di capretto
in brodo
*(Canederli pressati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*Fappardc"c verdi al ragu di cervo

*Mczzclunc di pasta di carruba ripicni di
fonduta di {:ormaggio d’alpcggio su crema

di spinaci

*Ravioli del Plin riPicni di capretto brasato

al sauté difunghi “Shiitake”
Z?(IRNI&

*(Gnocchi di patate ed aglio orsino al sauté

di asParagi di Tcrlano

SOUPS, Pasta and warm starters

*T wo fawn liver dumplings in the consommé

*Chcesc dump]ings with melted butter and

coleslaw v

*(3reen PaPParde”e with venison ragout

*Sch!utzkrap{:en (cresccnbsha Ped

dumplirxgs) made from carob flour and filled with y

aIPine cheese fonduta on sPinach cream

*Ravioli del Hin with Fi”ing of braised goat

kid in sauté of ‘shiitake’ mushrooms

sSUDTIROLER EDELPILZE IEEL

*Potato and wild garlic gr\occhi in
Terano asparagus sauté v

A”ergene
A“ergeni

A“ergens

ABCDE
FGHIJ
KLMN

20,00 €
BK

2%.00€
CH

21,00€
FKJI

26,00€
KL

29,00€
K
22,00€

55,00€
ADB CHI

16,00€
AbBbCJ
19,00€
ABCJ

22.00€
AB C JK

2400 €
AbBC

2400 €
A DB CIK

24,00 €
ABC



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

L\‘IZ
1IN

Freilandhshnchen im Holzkohlenopen kross
gebraten mit bratkar’coﬁccln

Milchkalbskotelette gebraten in Sauce von

,,S]ﬁiitake“ Filzen mit Kar’comclcelpijrce und
FrUh!ingsgemUse

Zicgcnkitzbratl im Stcintopc mit
mitgeschmortem Gemijse und Kartoﬁceln, dazu
5Pec1<1<rautsalat

K eule von der Frcilandgans mit FiC"ltCﬂi’IOﬂig~
Pfefferkruste g]asiert in Sauce von

/itrusfriichten mit tgpisc]ﬁen Beilagen

[Hirschriickenfilet in der K ruste von schwarzen
Trompetcnpilzen rosa gebraten in Kotweinsauce

mit tgPisc}wen Beilagen garniert

Ga“ctto ruspantc cotto in forno a

carbonc”a con patatc al Forno

Braciola di vitello da latte arrostita in
salsa di Funghi “Shiitake” con purea di

Patatc e verdure Primavcri]i

Caprct’co stufato in casseruola di Pictra
ollare con verdure e Patatc, accompagnato

con cavolo di caPPuccio allo sPcck

Coscia doca ruspante, glassata con
miele di Pino mugo e pepe, in salsa di

agrumi, con contorni tiPici

[ ombo di cervo arrosto rosato in crosta

c!ilcunghi trombette nere, salsa al vino rosso, trumpet mushrooms roasted Pink in ared wine

guarnito con contorni tiPici

Free~range chicken roasted crisp9 ina

clﬁarcoal oven with roast Potatoes

Roast veal cutlet in a sauce of “«Shiitake”

mushrooms Witl"l masiwed Pota’coes and

Spring vege’cab]es

Koast goat kid in a stone pot with braised
vcgctables and Potatoes, served with bacon

and cabbage salad

Leg of Frec~range goose with spruce-
honcg~PcPPcr crust glazcd in citrus fruit
sauce with typical side dishes

Fillet of saddle of venison in a crust of black

sauce gamislﬁed with tHPical gamishes

27,00€
ACK

57,00€

ACK

36,00€
JK

40,00 €
JKdl

59,00€
ACIL

[~ ntrecote vom Pusterer ,,Sprinzen“ Rind auf [ _ntrecéte di manzo “Sprinzcn” alla brace i[” ntrecote of local ”Sprinzen” beef gri”ccl on 40,00 <

Holzkohlc gegri”t mit Kartogclgratin und
Gcm[jse

Fischgerichte =%

in forno a carbonella, gratin di

Patatc e vcrc]urc

Fiatti di pesce

charcoal with Potato gratin and vegc’cablcs

oD Fish dishes

\/orspciscn und Pasta

Hausgcréucherter Saibling auf KartomcxceL
Lauc%creme/Di”Pesto/Joghurt/SaiHingskaviar

Hausgemachtc schwarze Tinten{:isc}%
Taglierini mit Seppie, (Garnelen und
Ca]amari

*Lauwarmer Salat von OctoPus nach
katalanischer Art

Fisch—]"]auptgcrichtc

Seezungemcilets/h{—cr‘a ner Spargeln/
KartogeLSchnittlauchPijree/ Champagncxu

Salcra nsauce

Wol?sbarsclmcilet auf HO]Z‘(O]’]‘C gcgri”t mit

mediterranem (Gemiise

AntiPasti e pasta

Salmerino affumicato in casa su crema di

patate e Porn'/Pcsto di aneto/ yogurt/
caviale di salmerino

Taglicrini neri di 5cppic fatti in casa con

scppic, gambcri e calamari

*|nsalata tfcpida di Polpo alla catalana

Secondi di pesce

f:ﬂctti di sogliola/ asParagi di Terlano/
purea di patate allerba cipo"fna/

53158 3”0 Cl’!ampagnc c za'FFcrano

ftilctto di branzino cotto alla brace in forno

a carbonella con verdure mediterrane

.5tartcrs and Pasta

Home~smo!<ed char on Potato and leek
cream/dill Pesto/goghurt/cl'\ar caviar

[Homemade black octopus tag]ierini with

SCPPiC’ prawns and calamari

*Lui«twarm Cata]amstg]e octopus salad

Fish main courses

50!6 Fi”ets/Terlan asParagus/ Fotato
and chive Purée/ Champagne saffron

sauce

Seabass fillet gri”ecl on charcoal with
Mediterranean vegetab]es

ACK

28,00€
CC

29,00€

ADLE
FNJI

26,00€

NJ

38,00€
CEMIF

38,00 €

*Hausgemachtes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *MHomemade bread and table covers 4,00 €
(Geehrte (Gaste, wir verwenden auch TleﬂcuM rodukte teils von unseren (entile ospiti, utilizziamo anche prodotti sureelati in parte dai nostri Dear guests, we also use frozen products partly from our suppliers as ABCG
P P p g P g p party PP
Lie?eranten sowie eigene Frocluktion schockchrorcn auf der Spciscnkartc fornitori cosi come congc!ati col‘abbattitore di Proéuzionc ProPria well as our own Production shock-frozen marked with " on the menu!
mit dem ,,*“gckcmueicl’mct‘. segnalati sul mend con "
So”ten Speisen und Getr’a‘r\ke auf unserer Speisew & 1 caso di a”ergic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro l]cyou have any food or drink a”ergies or intolerances on our Végctarfscl"/

Getrénkekar’ce bei Hmen A”crgien oder UIwer’crég]ichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste][ung unseren

Mitarbeitern mit. Diese erteilen [hnen gerne genauere |nfos iiber

menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Personale al
momento dell'ordinazione. Sara lieto di fornirvi informazioni

Pi\) dettag]iate sul menu di cibi e bevande contrassegnato con

food and drink menu, Plcase let our staff know when ordering.
Tkeg will be l’)appg to Provide you with more detailed
information about the food & drinks menu labelled with letters

vegetariano/

vegetarian/

die mit Buchstaber\ gekennzeichnete Speisen— & Getrénl«tkar’ce le lettere
. . . Schalenfriichte ! . ) L
Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch Krebstiere Lupinen Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
. .. Frutta a .
A Glutine B uova C Latte D Arachidi E Pesce F crostacei G Lupini . 1 solfiti J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish Crustaceans Lupin guscio Sulfite Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs

Nuts




