| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab 2 Fcrsoncn,
4 Gféngc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

— VorsPciscn

Partcndo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

AntiPa sti

Menti degustazione

di4 Por‘tatc a sorpresa

| etus surPrisc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

N7

) oo Sta rters

|_auwarmer Salat von heimischen [Herbstriiben, [nsalata ticpida di barbabietole autunnali

ranata Fcl, Nijsse und Kastanien
P

T &rtchen von ]:rfschzicgcnkésc und Apfelgelee
/ Salat von rotem Radicchio und APFeI/ Chutncy
von APFe]—Vogelbeere

SPCC]K., Bauchspcclf. und hausgcréucherter

Hirschscl'iinkcn in eigenem Ke”ergereh&c serviert mit

Sal—mekren und eingeleg‘cem Gem[jse

Hausgcréuchcrtc (Gansebrustscheiben auf
warmen APFeIscheibcn mit mariniertem | revisaner

Raciicchio und geraspclter, gcréuchcr’cer Génsclebcr

| auwarm handgero”ter KalbskOPF mit kleinen
Salaten in \/inaigrettc von Kijrbiskcrnc’j‘

Diinne Scheiben von marinierter K albsstelze
mit | hunfischsauce und Salat von Puntarelle

(,,Sparge]chicorée“>
T artarvom Fustcrer,)\SPrinzen“ Rind natur

mariniert mit getoasteten Baguettescheibcn
(1~ For’cion T artar ->

T errine von der GGanseleber mit Fortwcingcicc,

Brioche und verschiedenen Chutncgs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

local, mclograno, noci e castagne

Tortino di Formag,gio caPrino e gc]atina di

mele/ insalata di radicchio rosso e mele/

5Pcc‘<, pancetta e Prosciutto di cervo
affumicato in casa e stagionato nella nostra cantina

servito con ramcano a”a Parma c VCI‘dUI‘C sott’aceto

Fettine di petto d’oca affumicato in casa
Trcvigiano marinato e chato grasso doca

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrcttc con olio ai semi di zucca

Fettine sottili di stinco di vitello marinato

con salsa di tonno e insalata di Puntarc”c

T artare di manzo “SPrinzcn” della Val

Pusteria marinato al naturale con crostini di

T errina difegato grasso d’ oca con

gclatina al vino porto, mostarde e pan brioche

mostarda di mele e sorbo

su fette di mele ticPidc, con radicchio

affumicato, grattugiato

di cicoria

bagucttc

(v porzione di tartare =

Minestre e primi piatti

Lukewarm salad of local autumn bcctrqot,

Pomcgranate, nuts and chestnuts v

Tar‘tlcts O‘F Frcsh goat‘s cheese and aPPICJe”g/
salad of red radicchio and aPPIC/ aPPle and v
bilberr3 chutneg

Bacon, pancetta and home-smoked venison
l’lam maturecl iﬂ our own cc”ar SCY’VCCJ Wltl"l cream

horseradish and Picuec{ vegetab]cs

Slices of home~-smoked goose breast on warm
aPPIC slices with marinated | revisan radicchio and

grate&, smoked goose liver

| _ukewarm hand-rolled veal head in pumpkin

seed oil vinaigrctte with small salads

T hin slices of marinated veal shank with
tuna sauce and Puntare“e salad
(‘asparagus chicorg’)
T artare of local ”SPrinzcn” beef with
toasted baguette slices

(‘/z Portion of tartare ->

T errine of goose fiver with port wine gelée,

brioche and various cl’mu’megs

Kartoﬁcclschaumsiippchcn mit geréstetem
Speck und Urzwcizen vom Fe]derhoxc

/wei K albsleberknadel in der C onsommé

*Kasprcssl(nédcl mit geschmolzencr Putter
und Krautsalat

,,.Scmutzkraplccn aus Boxclcmchl getullt mit
Almkisefonduta und ,,Shiitake“ Filzen

*(Griine Sc”cricPaPPardc“c mit Ragout vom
heimischen [irsch

,,*Ravioli del F|in“ mit Fﬁuung von geschmor’cer

(Gansekeule in eigenem Fond auf ToPinamburcreme

,,Ccvcnncs“ Zwicbcl auf Spinatcreme, Frei!anclei)
Kartogeltrijgelschaum mit ,,5corzone“ Tr[j]q:e]

Vellutata di patate con sPcck rosolato e

grano antico del maso “Feldcrcr”

*(Canederli pressati di Formaggio al burro
fuso con insalata di cavolo caPPuccio
Mezzelune di pasta di carruba ripieni di
fonduta di formaggio d"alpeggio e funghi

*Fappar&c"c verdi di sedano al ragu di

*Ravioli del Plin ripieni di cosia d’oca

brasata nel suo fondo su crema di

ruspante, schiuma di tartufo con tartufo “Scorzone”

Duc canederi al chato di vitello in brodo

concentrato

«Shiitake?

cervo nostrano

ToPinambur

CiPo“a “«(evennes” su crema di spinaci, uovo

Sou‘ps, Pasta and warm starters

Fotato foam soup with roasted bacon
and ancient wheat from ["elderhof

wo veal liver dumplings in consommé
ping

*(Cheese dumplings with melted butter and
coleslaw V

‘5Chlut2‘<f'aP‘Fcn’ (RaVIOll) made from carob
Hour filled with a!Pine cheese fonduta and

“shiitake” mushrooms
*(Green celeriac Pappardc"c with ragout
of local venison

*Ravioli del Plin’ with a filling of braised

goose Ieg in its own stock on Jerusalem artichoke

cream

‘CCVCHHCS’ onion on sPinach cream, Free~range

egg, potato truffle foam with “«Scorzone” tru NV

A”ergene
A”ergeni

A“ergens

ADBCDE
FGHU
KLMN

20,00 €
KJH

25,00€
CKH

22,00€
CJ

26,00€
ACK

21,00€
K JI

26,00€
BEKJ

29,00€
FK
22,00€

55,00€
AD CHI

17,00€
ACJ

18,00€
ABCJ
19,00€
ABCJ

25,00 €
ABC]

2400 €
AbCJ

25,00 €
ABCJ

5%,00€
ABCI



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

Main courses

L\‘IZ
1IN

f:rcilandhéhnchcn im [Jolzkohlenofen kross
gebraten mit bratkar’coﬁccln

Gulasc['l von heimischem Reh mit tgPischen
Bcilagcn serviert

K eule von der f:rcilandgans gebratcn mit
]:icl'ltenhonigJDFCH:erkruste g]asier’c in Sauce von
/itrusfriichten mit typiscl’len Beilagen garniert

| ammstelze kross gcbraten mit Kartoffelpiiree
und GemUse

Hirsc['lrﬁclccmci]ct mit | asmanischem [feffer rosa
gebraten in Rotwein-(Cassis-Sauce mit tgpischen

Beilagen garniert

E_ntrccétc vom ,(Gsieser , Ochsen auf [olzkohle
gegri”t mit Kar’coﬁcelgratin und kleinem (Gemiise

Fischgerichte

G

Ga“ctto ruspante arrosto croccante in

forno a carbonc"a con Patatc al forno

Gulasch di caPriolo nostrano servito

con contorni tipici

}:rcc—-rangc chicken roasted crispg ina

clﬁarcoal oven with roast Potatoes

Goulaslﬂ of local venison served with tgpica]

side dishes

>

28,00€
AKJ

32,00€
ACKLI

Coscia d'oca ruspante al forno in crosta d ch of Frcc—-rangc goose roasted with spruce-hone 40,00 €

miele di Pino mugo e pepe, in salsa

di agrumi guarnita con contorni tipici
grumi g P

pepper crust glazed in citrus fruit sauce gamished with UKL

typical gamisl’xes

Stinco d’agnc”o arrosto croccante con Crispy roast lamb shank with mashed potatoe 37,00 €

Purca Patatc e verdure

| _ombo di cervo arrosto rosato con

and vege’cablcs

CJIKI

Fillet of venison roasted Pink with T asmanian 42.00€

pepe della Tasmania, in salsa al vino rosso pepperina red wine and cassis sauce,

guarnito con contorni tipici

Entrccétc di bue della Val di Casies

garnislﬁcd with typica! garnishes

ACIJ

E_ntrccétc of (Gsieser’ ox grilled on charcoal with 40,00 €

a“a bracc con gratin di Patatc e Picco|e verdure Potato gratin and small vegetables

Piatti di pesce

o Fish dishes

\/orsPciscn und Pasta

Lauwarmcr.Salat von Octo us nach
P
Katalanischer Art

*T aglierini in Sauté von (alamaretti und
A
(Garnelen

Hausgcréuchcrtcr Saibling/ K artoffel-
Lauchcreme/Joghurt/ Dillsl / 5aibling~i<aviar

l:isch~HauPtgcricht
f:ilct vom Seezander (\Wildfa ng) auf Holzkohle

gcgri”t mit sautiertem , | revisaner® Radicchio,
Artischocken und SteckrubenPUree

Desserts auf vorzeitiger Beste“ung wegen
der Bacl(zeit von ca. 30 Minuten
f:ilr 2 Fersoncn: Warmcr Aplcc'-Dattclstruc]cl

auf \/ani”esaucc mit / imteis

TOP‘FCHSOU‘F‘H(’: mit marinierten K lementinen und
Vanilleeis

[iir weitere Desserts verlangen Sie bitte di Dessertkarte!

AntiPasti e Primi Piat’ci

]nsalata ticpida di polpo alla catalana

Taglicn’ni al sauté di calamaretti e gambcri

Salmcrino affumicato in casa / crema di patate e

Porri/ Hogurt/olio di aneto/caviale di salmerino

Secondo di pesce

Filetto di IucioPcrca (Pcscato) cotto alla
brace in forno a carbonella con radicchio
Trcvigiano, carciofi e purea di barbabietole da
Foraggio
Dessert ordinati in anticipo a causa del
tempo di cottura di circa 30 minuti.
Fer2 persone: Strudcl caldo dimele e
datteri su salsa alla vaniglia e gelato
alla canella
Somq’-lé di ricotta con clementine

marinate e ge]ato di vaniglia

Per altri dolci chiedete della lista dei dessert

Startcrs and Pasta

Lukewarm Catalamstgle octopus salad

*Taglicrini in sauté of calamaretti and

Prawns

Homc—-smokcc] char/ potato and leek
cream/goghurt/ dill oil / char caviar

Fish main courses

Fillet of Pikc-Pcrch (wilcl—-caught) gri]le& on
charcoal with sautéed T revisan’ radicchio,

artichokes and turr\iP puree

Desserts ordered in advance due to the
baking time of approx. 30 minutes
f:or 2 persons: Warm aPPlc and c]atc strudel

on vanilla sauce with cinnamon ice creamFot

soufflé with marinated clementines and

vanillaice cream

For other désserts, Please ask for the dessert menu!

ACKJ

26,00€
FJL

26,00€
ABCET

27,00€
CEM

59,00 €
CE

32,00€
ABCIH

16,00€
BC

*Hausgcmachtcs Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00€
Geei’wrte (Gaste, wir verwenden auch Tieﬂdﬁll’\lprodukte teils von unseren Gen’ti[e ospiti, utilizziamo anche Prodotti surge]ati in parte dainostri Dearguests, we also use frozen Proéucts Partlg from our suppliers as A b CG
Lie?eranten sowie eigene Frocluktion schockchrorcn auf der Spciscnkartc fornitori cosi come congc!ati col‘abbattitore di Proéuzionc ProPria well as our own Production shock-frozen marked with " on the menu!
mit dem ,,*“gckcnnz_eichnct! segnalati sul mend con "
So”ten Speisen und Getr’a‘r\ke auf unserer Speisew & 1 caso di a”ergic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro l]cyou have any food or drink a”ergies orintolerances on our Végctarfscl"/

Getrénkekar’ce bei Hmen A”crgien oder UIwer’crég]ichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste”ung mit.
Hcrkunf’tskcnnzeichnung von r:leisc['\, Milchproduld:en und Fjemn
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. ]m Bec{arf:s{:a”
werden /utaten aus der E(/l und Nichb}:_u verwendet

menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Personale al
momento dell'ordinazione.
[ndicazione di Provenienza di camne, latticini e uova
Ccrchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingrec{ienti Provenienti

da”‘UE cda Paesi extra (JIZ.

food and drink menu, Please let our staff know when ordering.

]nclication of provenance of meat, clairg Proc]ucts and eggs

We a[wags try to use local ingredients. ]F necessary, ingredicnts

from the Eu and non—Eu are used.

vegetariano/

vegetarian/

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova C Latte D Arachidi E pesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Schalenfriichte

Krebstiere Lupinen H Sulfite
F crostacei G Lupini '::::Za a i Solfiti
Crustaceans Lupin g Sulfite

Nuts

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs




