| assen Sie Sich itberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 Gl‘éngc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

— Vorspciscn

Partcndo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + Formaggi 99,00€

Menu dcgustazionc

di4 Portatc a sorpresa

AntiPa sti

| etus surprise you !
We serve you a tasting menu with 4
courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

N7

) oo Sta rters

| auwarmer Salat von heimischen
Herbstrijben, eranataplcel, Nijssc und
Kastanien

HaUSgcréiuchcrtc (Gansebrustscheiben mit
5a]at von Funtare”c (Spargelchicorée)

| auwarm handgero”ter Kalbskoplc mit kleinen
Salaten in \/inaigrettc von Kijrbiskcrnc’j‘

Diinne 5chci})en von der Kalbsstclzc mit
Thunpisc}'\sauce, Wachtelcier und mariniertem

Gcm[jse
T artar vom Fus’cerer,,SPrinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben

(1~ Fortion T artar->

T artar mit A”Da Trijgel ( Freis auf Amcrage)

T errine von der Génsclcbcr mit For’cweingeiec,
Prioche und verschiedenen Chutnegs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

Insalata ticpida di barbabietole autunnali

local, mclograno, noci e castagne

Fettine di petto d’oca affumicato in casa

con insalata di Puntarc"c di cicoria

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrcttc con olio ai semi di zucca

con salsa di tonno, uova di quaglic e

T artare di manzo “Sprinzcn” della Val

Pusteria marinato al naturale con crostini di

T errina di chato grasso &’ oca con

gclatina al vino Porto s mostarde e pan brioche

Fettine sottili di stinco di vitello

verdure marinate

bagu ette

(» porzione di tartare >
T artare con tartufo di Alba (Prezzo a

richicsta)

Minestre e primi piatti

Lukewarm salad of local autumn

}Deetroot, Pomegranate, nuts and

Home-smoked goose breast slices with

Ckestnuts

Puntare”e salad (asparagus chicorg}

Lukewarm hand-rolled veal head in Pumpkin

seed oil vinaigrctte with small salads

T hin slices of veal shank with tuna sauce,

quai] eggs and marinated vegetables

T artare of local ”5Prinzen" beef with
toasted baguette slices

(1 Portion of tartare ->

T artar with Alba truffle (Price on request)

T errine of goose liver with port wine gelée,

brioche and various c%utnegs

SouPs, Pasta and warm starters

Kastanicnschaumsijppchcn

[ wei K albsleberknsdel in der Consommé

*Kasprcssknédcl mit geschmolzencr Butter
und Krautsalat

Sc]'rlutzkraP'Fcn mit F(j”ung von Schwarzkohl
und Ricotta, mit geriebenem Almkése und

gesc}ﬂmolzencr Putter

*Taglicrini mit , Alba® T riiffel

*(Griine ScllcricPaPParc]c”c mit Ragout vom
heimischen Hirsch

,Cevennes® Zwiebel auf Spinatcremc,
Freilande, Kar’coﬁceltrijgelschaum

(Mit gehob. weibem Alba T riiffel 75,00 €)

*(Canederli pressati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

Mczzclunc ripicni di cavolo nero e ricotta

con Formaggio c]’alpcggio grattugiato e

*FaPPardc”c verdi di sedano al ragu di

Cipo”a “(Cevennes” su crema di spinaci,
uovo ruspante, schiuma di tartufo

(Con grattata di tartufo bianco d’Alba

Vellutata di castagne

Duc canederi al chato di vitello in brodo

concentrato

bUI'TO 'FUSO

*Taglicrini al tartufo d’ Alba

cervo nostrano

75,00€)

Chcstnut foam soup

Two veal liver clumplings in consommé

*Chccsc dump]ings with melted butter and

coleslaw v

Schlutzkrap'f:cn (dumplings) with a Fi“ing of

black cabbage and ricotta, with gratec]
Alpinc cheese and melted butter v

Tag]icrini with ,Alba“ truffle v

*(Green celeriac Papparde”e with ragout

of local venison

‘Ccvcnncs’ onion on spinach cream, free-

range egg, Potato truffle foam {
(With sliced white Alba truffle € 75.00)

A”ergene
A”ergeni

A“ergens

ABCDLE
FGHIJ
KLMN

20,00 €
KJH

26,00€
ACK

21,00€
HKJI

26,00€
BKJE

29,00€
HK
22,00€

55,00€
ADB CHI

18,00€
cJ
18,00€
ABCJ

19,00€
AbC J

22,00€
ABC

75,00 €
AR C
2400 €
AbCJ

26,00€
ABCJ



R Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

NN
1IN

Main courses

Stclzc vom ,,Vi”nésscr“ Brillcn]amm mit
Kréutern kross gebratcn, Kartogelgratin und
Herbstgemijse

Mflc]'!‘calbslcotclcttc gebraten in Sa uce von

J,5corzorx<:“ Trihq:el , KartogelPUrce und
Rubengemijse

Stinco di agnc”o alla razza “\illnssser
Brillcn]amm” arrosto croccante, gratin di

Patatc e verdure autunnali

Braciola di vitello da latte arrostita con
tartufo “Scorzone?, purca di patate

e tuberi

Hirschrickenfilet in der K ruste von schwarzen [Filetto di lombo di cervo arrosto rosato,

Trompctenpilzen rosa gebraten in Kotwein-

(Cassis-sauce mit tgPischen Beilagen garniert

E ntrecéte vom ,(Gsieser , Ochsen auf
Ho]zkohle gegri”t mit Kartoge]gratin und

kleinem (Gemiise

Fischgcrichtc =N

in crosta di Funghi trombette nere, salsa al vino

-0s50 e ribes nero, guarnito con contorni tiPici

I ntrecéte di bue della Val di Casies

alla brace con gratin di Patatc

e Piccolc verdure

Stilt of ‘\/i”nésser’ roast lamb with herbs,

Potato gratin and autumn vegetabies

Roastvcal cutlet in (5corzone’ truffle sauce,

mashed Potatocs and turniP greens

>

59,00€
JK

59,00 €
CJKI

Fillet of saddle of venison in a crust of black 42.00€

trumpet mushrooms roasted Pink inaredwine ACiJ

sauce gamislﬁed with tHPical gamishes

[T ntrecéte of ‘(Gsieser’ ox gri”ed on
charcoal with Potato gratin and small

vegetables

o Fish dishes

\/orsPciscn und Pasta

Carpaccio vom 5’coc1<1tisci1 (Bacala) mariniert
mit kandierten T omaten, O]iven und Kapern

Lauwarmcr Salat von Hummcr nach

K atalanischer Art

Schwarze Tintcmcischtaglicrini in Sauce von
Garneicn und kleinen Kalamaren (Tintenfische)

]"‘lausgcréuchcrtcr Saibling/ K artoffel-
Lauc!ﬁcreme/ Joghurt/ Di”ol/ 5aibling~

kaviar

f:isch~HauPtgcricht

Wol'Fsbarsch'Filct auf Holzkohle gcgri”t
Mediterranisc!’\

Desserts auf vorzeitiger Bcste”ung wegen
der Backzeit von ca. 30 Minuten
Fiir 2 Personen: Struclcl von hemischen

Zwetschgen und Kastanicn mit \/ani”esauce

und | onka [is

TOP{:CHSOUFHé mit marinierten Klementinen und
\/ani”eeis

[iir weitere Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte!

Piatti di pesce
Antipasti e Primi Piat’ci

Carpaccfo di bacala marinato con

Pomoc]ori canditi, olive e capperi

|nsalata tchida di astice alla catalana

Taglicrini neri di scPPic con gambcri e

calamaretti

Salmerino affumicato in casa / crema di
patate e Porn’/ 3ogurl:/o]fo di

ancto/cavialc di salmerino

Secondo di pesce

]:ilctto di branzino alla brace alla

mediterranea

Dessert ordinati in anticipo a causa del
tempo di cottura di circa 0 minuti.
Fer2 persone: Strudcl di prugne ¢

castagne nostrane con salsa alla vaniglia e

gelato di fava tonca

SOumé diricotta con clementine

marinate e ge]ato di vanig]ia

Fer altri dolci chiedete della lista dei dessert

Startcrs and Pasta

CarPaccio of cod marinated with candied

tomatoes, olives and capers

Lulccwarm Catalan~stglc lobster salad

Black squic] taglicrfnf in prawn and small
squid sauce (cuttlefish)

Homc—-smokcc] char/ potato and leek
cream/yoghurt/ dill oil / char caviar

Fish main courses

Seabass fillet gri”cd on charcoa

Mediterranean

Desser’cs ordered in advance due to the
baking time of approx. 30 minutes
For2 persons: Strudel of hemic Plums and
chestnuts with vanilla sauce and tonka ice
cream
Pot soufflé with marinated clementines and

vanilla ice cream

“or other dcssen‘.s, lease ask for the dessert menu!
P

40,00 €
ACKJ

25,00€
ACEJ

55,00€
FJLI

29,00€
ABCET

27,00€
CEM

59,00 €

32,00€

AbC]

i 6,00€
BC

*Hausgemachtes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *MHomemade bread and table covers 4,00€
Geel—vr’cc Géstc, wir verwenden auch TieﬂdiHPro&uktc teils von unseren Genti[c ospiti, utilizziamo anche Prodotti surge]ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proéucts Partly from our supplicrs as ADB C G
| ieferanten sowie eigene Frodul(tion schockgc?roren auf der SPciscnkar’tc fornitori cosi come cor\gc[ati colabbattitore di Procluz.ionc Propria well as our own Production shock-frozen marked with "*" on the menul!
mit dem ,,*“gckcnnzeichnct! 5cgna|ati sul menti con "
Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & 1 caso di a”crgie o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Ilcgou have any food or drink a”crgics or intolerances on our VCgCtariSCh/

Getrankekarte bei [hnen A”crgien oder Unvcr‘trég]icl‘ukcitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung mit.
Hcrkunftskennzeichnung von Fleisch, Milchprodukten und Fiemn
Wir versuchen stets, lokale Zutatcn zu verwenden. ]m Bcclarfsxca”
werden Z,utatcn aus der Eu und Nicl’xt»«Eu verwendet

menu, vi Prcgl‘:iamo di comunicarlo al nostro Personalc al
momento dell'ordinazione.
|ndicazione di Provenicnza di camne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrcclicnti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingrcc{icnti Provcnicnti

cla”’UE_ eda Pacsi extra (.

{:Ood and drink menu, PICaSC lCt our StaFF l(ﬂOW W}TCH orclcrirxg

|ndication of provenance of meat, c:lairy Proclucts and eggs

We a[wags try to use local ingredicnts. If necessary, ingreclicnts

from the FU and non-[__ (] are used.

vegetariano/

vegetarian/




Schalenfriichte

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch Krebstiere Lupinen H Sulfite Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
. .. Frutta a .
A Glutne B uvova C 1tatte D Arachidi E Pesce F crostacei G Lupini ; i solfiti J Sedano K senape L sesamo M soia N Molluschi
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish Crustaceans Lupin guscio Sulfite Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs

Nuts



