| assen Sie Sich itberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 Gl‘éngc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

Vorspciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcndo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + Formaggi 99,00€

AntiPa sti

| etus surprise you !
We serve you a tasting menu with 4
courses
from2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00

I

1IN

Sta rters

Sa]atvariation aus Marg’s Kréutergartcn

(Gemischte [latte: SPeck, Salami,
Ko‘wsc"ﬂnken, Bresaola und verschiedene

Kése
(etriiffeltes chcrmoussc vom Ziegenkitz mit

getoastetem Brioche

| auwarm handgero”ter Ka]bskopxt mit kleinen
Sa!aten in \/inaigrctte von Kiirbiskerns!

Diinne 5chei})en von der K albsstelze mit
F)Cixtxccrlingsalat

Tar’car vom Fustcrer ,,Sprinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben
(1~ Fortion T artar->

T errine von der Génseleber mit Fortweingelec,
Prioche und verschiedenen Chutnegs

SUPPCH, Pasta und warme \/ors!:aciscn

Variazione di insalata dal giardino di erbe
di Marg

Tag]icrc misto: spcck, salame, prosciutto

crudo, bresaola e mcormaggi

Mousse di chato di capretto tartufato

con pan brioche

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

Fettine sottili di stinco di vitello

con insalata di finferi

T artare di manzo “Sprinzcn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di
bagucttc

(» porzione di tartare >

Terrina di chato grasso d’ oca con

gc'atina al vino porto, mostarde ¢ pan brioche

Minestre e primi piatti

Salad variation from Marg‘s herb gardcn

Mixed Platterz bacon, salami) cured ham,

bresaola and various C}“ICCSCS

Trwclqed liver mousse of kid goat with
toasted brioche

Lukewarm hand-rolled veal head in Pumpkin

seed oil vinaigrette with small salads

T hin slices of veal shank with chanterelle

salad

T artare of local ”5Prin7_en" beef with
toasted }Daguette slices
(1 Portion of tartare ->

T errine oFgoose liver with port wine gelée,

brioche and various c%utnegs

SOUPS, Pasta and warm starters

*/ wei Kitzlebcrknédel in der Consommé

*Kaspressknédel mit geschmolzcner Buttcr
und Krautsalat

“T ortelloni gmc[j”t mit Almkése?onduta im
Fond von eingc]cgtcm ,,5corzone“ Trmc][c]

*(3riine Scucriepapparde”e mit Hirschragout

*Duc canederli di 'chato di caprctto

in brodo concentrato

*(Canederli Prcssati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*T ortelloni riPicni di fonduta di Formaggio

*T wo éumPlings of goat's kid liverin the

consomme

*Cl’xeese dumplings with melted butter and

®

*Torte”oni filled with alPinc cheese fonduta

COICSlaW

d’alpcggio alfondo di tartufo “Scorzone” in a stock of Pick]cé ‘Scorzone’ truffle

sott’olio
*FaPPardc”c verdi di sedano al ragu di

Cervo

*Green celeriac Papparde”c with veni‘;g;}

ragout

/ ucchinibliiten mit Biiffelmozzarella geFU‘”t im [iori dizucca riPicni di mozzarella di bufala, Courgette flowers filled with buffalo

,,Tempura“ Teig frittiert auf ] omatensauce

Orzotto ((sersterisotto) mit F}Cigcrhngen,
Wachtelei und krokantem Schﬁtte]brot

*Ravioli del Flin mit Fijllung von geschmortem
| _amm in Sauté von F)Cixcxcerlingen

fritti in Pastc"a di “Tcmpura”

su salsa al Pomodoro

Orzotto ( risotto dorzo) ai Funghi finferli
con uovo di qagh'a ¢ pane Puccia

(Sclwijttclbrot) croccante

*Ravioli del Flin riPicni di agncllo brasato,
al sauté di finferli

mozzarella in ‘tempura’ batter cleeP~Fri¢cl

',

on tomato sauce

Orzotto (barlcg risotto) with
chanterelles, quail egg and crusty

SCHUtte]brot bread v
*Ravioli del F]in with braised lamb Fi”ing n

chanterelle sauté

A”ergene
A”ergeni

A“ergens

ABCDLE
FGHIJ
KLMN

20,00 €
KJH

22,00€
ACK

24,00 €
ACI

21,00€
HKJI

26,00€
K J

29,00€
HK
22,00€

55,00€
ADB CHI

16,00€
ABCJ

19,00€
AbC J

28,00€
ABC

24,00 €
AJC

25,00€

AC

2400 €
ABC

25,00€
ABCI



R Hauptgcrichtc e Main courses

' l Secondi Piatti

Freilandhélﬂnchen im Holzkohlenopen kross Ga”ctto rusPantc cotto in forno a Free~ramge chicken roasted crispg Ina 28,00 €
gebraten mit Bratkartoﬂce]n carbonella con Patatc al forno charcoal oven with roast Potatocs ACK
Milchkalbsriicken in der K ruste von Lomlao di vitello da latte gratinato in Saddle of veal au gratinin a crust of 37.00€

ABCJ
K

geréuchcr’cem K albsmark gratiniert, mit crosta di midollo affumicato, purca di smoked veal marrow, with mashed potatoes

Kar’cogelpl’jree und F]Ciﬁcerlingcn and chanterelles

patate e finferli
Keule von der f:reilandgans mit Fichtcnhonig~ Coscia di oca rusPantc al forno in crosta Leg of Free~rangc goose with sPruce~hon69~ 40,00 €

CJIKI

Pfefferkruste g!asicr’c in Sauce von di miele di Pino mugo e pepe, su salsa pepper crust g!azcd in citrus fruit sauce,

/itrusfriichten, mit tgpisclﬂen Bci!agen garnislﬁcd with typica! gamishes

di agrumi, guamita con contorni tipici
garniert

FFillet of saddle of venison roasted Pink inare40,00€
CiLJ

[Hirschriickenfilet rosa gebraten in f:ilctto di | _ombo di cervo arrosto rosato,

Rotweinsauce mit tgpisc}wen Bei]agen garniert salsa al vino rosso, guarnito con contorni tiPici wine sauce gamis!’lcd with tgpical gamishcs

" ntrecote vom (Gsieser Ochsen auf [ ntrecste di bue della Val di Casies cotto all [T ntrecote of \/al Casies ox gri”ec] on
[Holzkohle gcgri”t mit Kar’coge]gratin und brace in forno a carbonella con gratin di patate Larcoal with potato gratin and mountain - ADCK

42,00€

Bergartischockcn
Fischgerichte

X

carciofi di montagna

artichokes

Yo FFish dishes

Vorspciscn und Pasta
GazPacho von heimischem (Gemiise mit

gebratenen Octopus

Hausgcréuchertes 5aiblings?ilet, marinierte
Bergartischocken,Joghur’&\/\/asabisauce

]:isch~]”‘|auptgcrichtc
Thunpischsteak am Holzkohleﬂgri” mit

marinierten ),Fus’ccrer“ T omaten

WolFsbarsclmCilet auf Ho]zkoHe gcgri”t mit
heimischen Bcrgartischoci(en

Dessert auf vorzeitiger Bestc”ung wegen der
PBackzeit von ca. 30 Minuten
FUr 2 Fersonen: Struclel von hemischen
Marillen mit \/ani”esauce und /imteis

[iir weitere Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte!

Fiatti di pesce

AntiPasti e pasta
Gazpacho di verdure locali con Polop

arrostito

Salmerino affumicato in casa, cariofi di
montagna marinati, salsa di yogurte
wasabi

Secondi di pesce

Trancfo di tonno cotto a"a brace con

omodori ,[usteresi® marinati
P

?ilctto di branzino cotto alla brace in forno

a carbonella con carciofi di montagna

Dessert ordinato in anticipo a causa del
tempo di cottura di circa 0 minuti.
Fer2 persone: Strudel di albicocche
nostrane con salsa alla vanig]ia e gc!ato di

carme”a

Per altri dolci chiedete della lista dei dessert

Startcrs and Pasta

Gazpacho of local vegctablcs with fried 19,00€

octoPus FfJ

[Home-smoked char fillet, marinated 27,00€

mountain artichokcs, yoghur’&wasabi sauce DCEL
Fish main courses

T una steak on a charcoal gri” with 37,00€

marinated ‘Fusterer’ tomatoes

C

Sea bass fillet gri”ecl on charcoal with local 38,00€
mountain artichokes £ C
Dessert ordered in advance due to the »2,00€

AbC]
H

baking time of approx. 30 minutes
For2 persons: Strudel of hemic aPricots

with vanilla sauce and Cirmamon ice cream

f:or other clesscrts, P!ease ask for the dessert menu

*Hausgemachtes Brot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00€
Geel—vr’cc Géstc, wir verwenden auch Tie?k[iHPro&uktc teils von unseren Genti[c ospiti, utilizziamo anche Prodotti 5urgcxati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proéucts Partly from our supplicrs as ADB C G
| ieferanten sowie eigene Frodul(tion schockgc?roren auf der SPciscnkar’tc fornitori cosi come cor\gc[ati colabbattitore di Procluz.ionc Propria well as our own Production shock-frozen marked with "*" on the menu!
mit dem ,,*“gckcnnzeichnct! 5cgna|ati sul menti con "
So”ten SPeisen und Getr’énke auf unserer Speisen~ & 1 caso di a”ergic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro I]CHOU have any food or drink a”ergies or intolerances on our Végctarfscl"/

Getrénkekar’ce bei Hmen A”crgien oder (/lnver’crég]ichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei der Beste”ung mit.
Hcrkunf’tskcnnzeichnung von r:leisc['\, Milchproduld:en und Fjemn
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. ]m Bec{arf:s{:a”
werden /utaten aus der E(/l und Nichb}:_u verwendet

menu, vi Preghiamo di comunicarlo al nostro Pcrsonalc al
momento dell'ordinazione.
[ndicazione di Provenienza di camne, latticini e uova
Ccrchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se

necessario, vengono utilizzati ingrec{icnti Provenienti

c{a”‘(/lE cda Paesi extra (JIZ.

food and drink menu, Please let our staff know when ordering. vegetariano/

vegetarian/
]nclication of provenance of meat, dairg Proc]ucts and eggs v

We a[wags try to use local ingredients. ]F necessary, ingredicnts

from the E(/l and r\on—Eu are used.

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova € tatte D Arachidi E Pesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Schalenfriichte

Krebstiere Lupinen H Sulfite
- Frutta a .
F crostacei G Lupini uscio I Ssoffiti
Crustaceans Lupin & Sulfite

Nuts

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs







