| assen Sie Sich iiberraschen'!
Wir servieren |hnen ein
chustatfonsmcnil mit 4 Géingcn
ab2 Fcrsoncn,
4 G'zingc 89,00€ pro Person
4 Géngc Menii + Kise 99,00 €

VorsPciscn

Menu dcgustazionc
di4 portate a sorpresa
Partcnclo da minimo 2 persone,
4 portate 89,00 €a persona
4 portate + formaggi 99,00 €

' ' AntiPasti

| etus surPn'sc you'!
We serve you a tasting menu with 4
courses
from 2 persons,
4 courses 89,00 € per person

4 course menu + cheese 99,00
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Sta rter

Sa]atvariation aus Marg’s Kréutergarten

Gemisc‘wtc Flattc: SPeck, Hirschinkcn,

Sa]ami und verschiedene K dsesorten mit

eingelegtem GCmijse und I:rijchtechu’meﬂ

Getr[hcxceltes Lebermousse vom Ziegenkitz mit
getoastetem Brioche

| auwarm handgero”ter Ka]bskopxt mit kleinen
Sa!aten in \/inaigrctte von Kiirbiskerns!

SCHCiben von der (Galantine vom
Mreilandhuhn mit T hunfischsauce und

. ) ) s 8 5 b2
marinierte FﬁgerhngCn s @LWM

Tar’car vom Fustcrer ,,Sprinzen“ Rind natur
mariniert mit getoasteten Baguettescheiben

(1~ Fortion T artar->

T errine von der (Ganseleber mit Fortweingelee,
Brioche und verschiedenen Chutncys

Variazione di insalata dal giarc]ino di erbe

di Marg

Taglicrc misto: sPcc‘c, Prosciutto di cervo,
salame, e diversi Formaggi con giardinicra

sott’ olio e mostarda

Mousse di chato di capretto tartufato

con pan brioche

T estina di vitello arrotolata a mano con

insalatina in vinaigrette con olio ai semi di zucca

Fettine di galantina di Po“o ruspante con

salsa tonnata e finferli marinati

Y 3
7

T artare di manzo “Sprinz,cn” della Val
Pusteria marinato al naturale con crostini di
bagucttc

(1 porzione di tartare >

Terrina di chato grasso &’ oca con

gclatina al vino porto, mostarde e pan brioche

Salad variation from Marg's herb garden

G rams©

Mixed P]atter: bacon, venison ham,
salami and various cheeses with Picued

vegetables and fruit chutney

Trmcﬂed liver mousse of kid goat with
toasted brioche

Lukewarm hand-rolled veal head in Pumpkin

seed oil vinaigrette with small salads

Sliccs of Free~range chicken galantine with

tuna sauce ancl marinatecl chantere“es

.
.Y 3
s

T artare of local ”5Prin7_en" beef with
toasted baguettc slices

(1 Portion of tartare ->

T errine of goose liver with port wine gelée,

brioche and various clﬂu’megs

5uppcn, Fasta und warme Vorspciscn

Zucchiniblﬁten mit Ricotta~Mango]cl1C[jHung im
”Tempura“ Teig frittiert auf ] omatensauce

*Kaspressknédel mit geschmolzener But’cer
und Krautsalat

*Gr[jne Fapparde”c mit Hirschragout

*Sch]utzkraplcen (Iﬂalbmonclxcérmige
Tcigtaschen) aus Johannesbrotmelﬂl gc:)cijllt
mit Almkasefonduta auf Spinatcreme

*Ravioli del Flin mit Fijllung von gcsclﬂmor’ccm
Freilandhubn in Sauté von F)Cixclccrlingen

.:\;%;:UL?_;; @fL&d‘ Sdr—h-o‘h'

Minestre e primi piatti

Fiori di zucca ripieni di ricotta e bietole,
fritti i Pastc”a di “Tcmpura” su salsa di

POH’IOC‘OFO

*(Canederli pressati di Formaggio al burro

fuso con insalata di cavolo caPPuccio

*FaPPardc“c verdi al ragd di cervo

*Mezzelune di pasta di carruba ripieni di
fonduta di {:ormaggio d’alpcggio su crema

di spinaci
P

*Ravioli del Flin ripicni di Po"o ruspante

brasato con sauté di finferdi

i @«lﬂwrfrh.o-h—

Soups, Pasta and warm starters

Courgcttc flowers with ricotta and

chard Fi”ing clccPJ:ried n ‘tempura’ V

batter on tomato sauce
*Chcesc dump]ings with melted butter and

coleslaw

*(3reen PaPParcle”e with venison ragout

*Schlutzkralmcen (cresccnbslﬂaped
dumplirxgs) made from carob flour and filled with

aIPine cheese fonduta on sPinach cream

*Ravioli del F]in mit Fijllung von

geschmor’cem Freilandhuhn in Sauté von
Fﬁxcxcerlingen
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A”ergene
A“ergeni

A“ergens

ABCDE
FGHIJ
KLMN

20,00 €
KJH

22,00€
CKA

23%.00<
ACI

21,00€
HKJI

26,00€
CKE

29,00€
K
22.00€

55,00€
AD CHI

2300 €
A.C

19,00€
AbC J

22.00€
AB C JK
24,00 €
AB C

24,00 €
A B CIK



[ ]
Hauptgcrichtc

' l Secondi Piatti

AN

Main courses

N [/

Freilandhahnchen im [olzkohlenofen kross
gebraten mit Bratkartoﬁceln

Ochsenwangen im |_agrein Rotwein
gesc}ﬁmort mit Sc”criekno”cnPUrcc und
Rubengemijse

K otelette vom heimischen Milchkalb in Saute
von [ fifferlingen mit K artoffel-
Schnittlauchpiiree

Rehriickenfilet (Jagd (3siesertal) inder

Krustc von schwarzen TromPetcnPi]zen rosa
gebraten in Rotweinsauce mit tgPischcn Bci]agen
garniert

Filet vom Fusterernﬁprinzen“ Rind auf
Holzkohle gegri”t mit Kar’coge]gratin und
Gem[jse

Fischgerichte

Ga“ct’co rusPantc cotto inforno a

carbonc”a con Patatc al Forno

(Guancia di bue brasate al vino rosso
Lagrcin con purea diradice di sedano e
verdure di rapa
Braciola di vitello da latte arrosto con
{:ung['u' finferli, purea di patate e purea di
patate ed erba ciPo"ina

Freewange chicken roasted crispg ina

charcoal oven with roast Potatoes

Ox cheeks braised in Lagrein red wine with

celerg root Purec and tumiP vegetables

Local lamb roast served in a stone pot with
braised tumiP vegetables and potatoes,
served with bacon and cabbage salad

28,00€
AC K

3400 €
ClJ

38,00€
CJK

Lombo di capriolo (Caccia Val di Cassics) illet of saddle of venison ((5siesertal hunting 40,00 €
in a crust of black trumpe’c mushrooms roasted ACiL

arrosto rosato in crosta

di Funghi trombette nere, salsa al vino rosso, Pink in ared wine sauce gamislﬁec] with typical

guarnito con contorni tiPici

gamishes

rzilctto di manzo “5Prinzcn” alla brace in in forr Fillet of local "Sprinzcn” bemcgri”ecl on charcoal 42,00€

a carbonc"a, gratin di

Patatc e verdure

Fiatti di pesce

with Potato gratin and vcgetables

e FFish dishes

Vorspciscn und Pasta

Anti Pasti e pasta

Startcrs and Pasta

ACK

GazPacho von heimischem (Gemiise mit Gazpacho di verdure locali con Polpo Gazpacho of local vegctablcs with roasted 19,00€
gerostetem Octopus arrosto octoPus ENK
Hausgemachte schwarze T intenfisch- Taglicrini neri di seppie fattiin casacon  [Jomemade black octopus taglierini with 29,00€
Taglierini mit Seppie, (Garnelen und scppic, gambcri e calamari scppie, prawns and calamari ADL
Calamari FNJI
|_auwarmer Salat von Oc’copus nach ]nsalata ticpicla di polpo alla catalana | ukewarm Catalawstgle Octopus salad 27,00€
katalanischer Art EFNJ
]:isch—]“lauptgcrichtc Secondi di pesce Fish main courses
Wolfsbarschfilet auf Holzkohle gegri”t mit Ziletto di branzino cotto alla brace in forno CharcoaLgri”ecl sea bass fillet with 38,00€
gratiniertem (emiise-/ ucchinitértchen a carbonella con tortino gratinato di gratinated vegetablc and courgette tartlet EADC
verdure e zucchine
5cczungemcilets auf Mango]dcremc mit “iletti di sogliola su crema di bietole con 50]6 fillets on chard cream with 38,00€
Ffzigcrlingen finferi chanterelles CL]
Dessert auf vorzeitiger Bestellung wegen der  Dessert ordinato in anticipo a causa del Dessert ordered in advance due to the 32,00€

PBackzeit von ca. 30 Minuten
FUr 2 Fersonen: Struclel von hemischen
Marillen mit \/ani”csaucc und

Tonkabolﬂnencis

[iir weitere Desserts ver[angen Sie bitte di Dessertkarte!

tempo di cottura di circa 0 minuti.
Fer2 persone: Strudel di albicocche
nostrane con salsa alla vanig]ia e gc!ato

a”a fava tonka

Per altri dolci chiedete della lista dei dessert

baking time of approx. 30 minutes
For2 persons: Strudel of hemic aPricots

with vanilla sauce and tonka bean ice cream

f:or other clesscrts, P!ease ask for the dessert menu

AbC]
H

*Hausgcmachtcs PBrot und (Gedeck *Pane fatto in casa e coperto *Homemade bread and table covers 4,00 €
Geel—vr’cc Géstc, wir verwenden auch Tie?k[iHPro&uktc teils von unseren Genti[c ospiti, utilizziamo anche Prodotti surge]ati in parte dai nostri Dearguests, we also use frozen Proéucts Partly from our supplicrs as ADB C G
| ieferanten sowie eigene Frodul(tion schockgefroren auf der eisenkarte fornitori cosi come congelati col‘abbattitore di produzione propria well as our own production shock-frozen marked with " on the menul
g =) P g P prop P
mit dem ,,*“gckcnnzeichnct! 5cgna|ati sul menti con "
Sollten SPciscn und Getriinke auf unserer Spciscw« & 1 caso di a”crgic o intolleranze ai cibi o alle bevande del nostro Ilcgou have any food or drink a”crgics or intolerances on our VCgCtariSCh/

Getrankekarte bei lhnen A”crgien oder Unvcr‘trég]icl‘ukcitcn
auslésen, teilen Sie dies bitte bei der Bcstc”ung mit.
Hcrkunftskennzeichnung von Fleisch, Milchprodukten und Fiemn
Wir versuchen stets, lokale Zutatcn zu verwenden. ]m Bcclarfsxca”
werden Zutatcn aus der Eu und Nicl’xt~E_u verwendet

menu, vi Prcgl‘:iamo di comunicarlo al nostro Personalc al
momento dell'ordinazione.
|ndicazione di Provenicnza di camne, latticini e uova
Cerchiamo sempre di utilizzare ingrcclicnti locali. Se
necessario, vengono utilizzati ingrcc{ienti Provcnicnti

dall(JE e da paesi extra ULE.

food and drink menu, Pleasc let our staff know when orclcring

|ndication of provenance of meat, c:lairy Proclucts and eggs

We a[wags try to use local ingredicnts. If necessary, ingreclicnts

from the U and non-[__ (] are used.

vegetariano/

vegetarian/

Gluten Eier Milch Erdnuss Fisch
A Glutine B uova C Latte D Arachidi E rpesce
Gluten Eggs Milk Peanuts Fish

Schalenfriichte

Krebstiere Lupinen Sulfite
.. Frutta a .
F crostacei G Lupini . I Solfiti
. guscio
Crustaceans Lupin Sulfite

Nuts

Sellerie Senf Sesam Soja Weichtiere
J sedano K Senape L sesamo M soia N Molluschi
Celery Mustard Sesam Soybeans Molluscs




